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Tartane Tomates, frawses et megpanelle d Bufole,  11.00€ (—l/(/&x pm
Apsiette de charcuterie des mentagnes 15.00€ Onglet de boeuf* 18.50€
Salade estivale 1250€ | Enplat  1450€ Andeuillette 16.00€
Excargots, au JBlew £ Auvergne 1570€ *(Sauce blew d Auvergne, échalotes, forestienes, pommes-chitaignes )
Foie Gray Poelé ™ sauce pommes-chitaignes 18.50€ Paué de Saumen & notre fagen 19.00€
Cuisses de Grenouilles, ( enviren 120 ) 1570€ Plat dujour 12.50€
Twuffade aw St Nectaine 20.00€
ﬂm;‘“@t%m Z&ﬂzmﬁ’fm de Carpaceio de Beeuf avecsalade, ftes 1750 €
Cuisses de Gensuilles, ( envinen 250 ) 19.00€

%eca{emc&m[az chantilly, coulls café ou chocolat Glace vanille, chantilly, coulis chocola

J .
' Glae2beules  450€ Coupodu Uelay 690 € :
Ca{éuam[&cﬁ@w[aLcoan/aaMwn Glaceveweine, chantlly,ueweine sanale 30°
Mipille, casss, fae, fambsise, Colonc! 690¢€
: Café ou chocolat liégeess, 490 € Lame Blanche 490 € :
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JVes Fremagey
650€
50 OdA&cttaa&aZ}f’wma?a& 490 €
20¢€ St-Vectaire & sa salade 3.90€
650¢ Themay@ﬁ[am 4.20€
650 € (Ml i s i)
150 €
1.20€

Forfait demi-pension : 1 pewsenne = 1 entiée, 1 plat, 1 fromage s un dessert, (fos beissons, )

* Suppliment de 2€ | pers sun lo formule demis pension




