Nos bntrees

Ecargats ghatinés aw blew d'CQluvergne x 12 17.80 €
ﬁm&wwmmmmmmmmm¢'mw
Clssiette de Charcuterie des montagnes 18.30 €

en enthée.

Jartare Jomates- Fraises & VNoggarella 14.80 €

Léger, prais et sukprenant : le mariage bucré-salé des tomates et fraibes, helewé pak
une maggarella fondante. Un tartare qui bent ban Lété !
Thuite @W@ sauce cithan-vanille 14.50 €

gmm@mmamwmd’mmmmdm

esuaape proide 13.60 €
FFaie Gras Poélé, sauce Orange (lbricat 18.60€

Nos Satades

Salade de ('Ours 10.80 €

Une salade généreuse et bavoureuse : Plew d'uvergne, tamates, noix, chudités,
asperged, artichauts, ézct/z/zwfa,(yzémemd[anwdeé,dejambmd’@uw.

Salade de Chéuvre chaud, 19.00 €

ouk un hepab léger et plein de caractére.
Nos Desserts

PVi-cuit aw chocolat 6.80 €

Coewr caulant, plus gowkmand, et intense

Vougat glacé 7.30 €

Un classique rewisité, tout en douceun et craquant, idéal pour finit en beauté.
Lessert de saison 6.50 €

Une création de natre Patissien, selon Uinspiration & les inghédients de saisan
Jarte maisan, 7.50 €

Cumble Thaditionnel 6.60€

Cape Gownmand, 8.30 €

La Table de L COurs

Saison Estivale 2026
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/Va@ Flats

@uw(gade, awse VN orilles™ 41.00 €

%m@wwmmg@mdeza,mggade pamnmdem;amm

’H*(v‘ 15 €/pers sur la formule Semi-pension,)

Truffade aw St Vectaire 19.90 €
Spécialits auvergnate & base de pammes, de terre et de St Vlectaire, seruie
auvec ba balade et san jambaon &'Cuvergne

Pavette accompagnie frites maison 20.50 €
sauce aw choix : sauce aw paiure Qu aw WBlew d'Cluvergne.”

DNeertu en croiite de Cantal, 2230 €
DNeertu en croite croustillante aw Cantal, affiné

Clndouillette 22.50 €
Cuite aw four, servie avec frites maisor et balade,

sauce aw chaix : poivre Ouw WBlew d'uvergne

Chouw Farci 190.10 €
Une spécialité de la maisan qui allie thadition et gourmandise

Plat du Jour 17.70 €

Une création différente chaque jour pour vaub faire décowuhity des baveurs
:'Seé : !j.//

Foie de Veaw 23.00 €
Faie de veaw poélé avec amaur, telewé dun dowx vinaighe de framboise
et dun filet de créme balsamique. Un plat vaffiné et savouwrews.
Cluisses de Grenouilles x 12 23.50 €

maibor.

Nog ﬂamvye&

Jhio de promages &' Quuergne 7.50 €
Légustation de thois fromages emblématiques de la région
St-Vlectaire et ba salade 4.80 €
Fromage blanc 4.50 €

i Coupe de glace :
: Ou Lessert du, jour

! o !
! Jus d'onange
! Ou Sirop & Leaw

I Une pormute pleine. de récangort poun tes
I petits gowmands. ! |
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gzace,/aaaze,z/.oo €
g[ace2 boules 6.50 € *

welweine

*Japplelrmz‘,@w”w Gouettée 1.90 €

Coupe du Velay 9.50 €
glac@uwm créme fouettée, J?{qxwwb' de verveine aitibanale
Colonel 0.50 €

géacea}z‘/za/z,,uadéa,

Café au chacolat liégeais, 8.50 €
caramel bewrre balé

LSame VPBlanche 8.50 €

glaceuandée/, creme fouettée, coulis chacalat aw caramel beuwr/e
salé

Yajo Speed Coup’ 0.50 €

Un dessert explosif : glace chacolat et frambaise, liguewr de



